ovofit

Bis(s) zur Geschmacksexplosion.

Einen wahren Genuss fir Feinschmecker versprechen
Egg Bites sous vide in Form von Goldie und Whitie.
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Bis(s) zur
Geschmacksexplosion.

proteinreiches Geschmackserlebnis

perfekt fir die bewusste Ernahrung

raffinierte Rezepturen

erfullt hochste Qualitatsanspriche

tiefgekihlt und frisch erhaltlich
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Das perfekte Eigericht aus dem Merrychef. Alternative

Zubereitung im Backofen oder im Konvektomat.

Im Ofen: bei 230°C Umluft fir ca. 12 min backen.
Im Konvektomat: bei 190°C Hitze fir 7-8 min.
=t Im Merrychef

frisch: bis zu 4 Egg Bites fir ca. 1 min bei 250°C erwérmen.
tiefkihl: bis zu 4 Egg Bites fir ca. 2 min 30 bei 250°C

erwarmen.

frisch: 35 Tage bei +1°C bis +4°C
tiefgekihlt: 12 Monate bei -18°C

Produkineuheit: Nahere Informationen folgen in Kirze.

Goldies:

Bacon

Bacon-Jalapefio-Pa prikﬁ
Whities:

Olive-Tomate-Basilikum

Frischkase-Krauter
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