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@;0 Pasteurisierte Schaleneier fiir

hochste Sicherheit.

g Mit ,Safe Egg’ kreieren Sie erstklassige

| Ei-Spezialitéten ohne Risiko. ,Safe Egg’ gibt lhnen in

*@ der Kiiche die Freiheit wieder, weichgekochte Eier,
—= | Tiramisu und andere Kostlichkeiten mit hochster

Sicherheit selbst kochen zu kénnen.




Pasteurisierte Schaleneier
fuir hochste Sicherheit.

e natirliche Eier aus Boden- oder Freilandhaltung
e ein spezielles thermisches Verfahren
garantiert lhnen groBimaégliche Sicherheit

e ideal fir den Einsatz in GroBkichen

e durch den Safe Egg-Stempel unverwechselbar
e umwelifreundliche, recyclebare Verpackung
aus Faserform

* keine separate Lagerung notig
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Perfekt fur die Zubereitung von roheihaltigen Speisen. 52 Tage bei +1°C bis +7°C

4 Trays & 30 Stick
4 Trays & 12 Stick
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